Antipasta

Bouillabaisse vom Edelfischsuppe

9,50€
Kirbiscremesuppe mit Garnelen
Kiirbis Ol
9,50€
Zarte Calamari ,gefiillt mit Saftigen Garnelen,verfeinert
mit Parmesan und aromatischen Krautern ,serviert
auf einem cremigen Avocado -mousse

12,50€

Cremiger Burrata,begleitet von karamellisierten
Apfelscheiben,marinierten
Kirschtomaten in Pesto und Olivendl, verfeinert mit
gerosteten Niissen
und einem Hauch von Zimt
12,90€
Zartes Steak-Carpaccio,mariniert
mit hochwertigem Olivendl,garniert mit

frisch gehobeltem Parmesan
und knackigem Rucola.
13,90€

Feines Lachstatar,mariniert mit frischen Zwiebeln,aromatische
Petersilie,Kapern. Granatapfel und hochwertigem Olivenél,abgerundet
mit einem Spritzer Limette und cremiger Avocado
von knackigen Meeresalgen
12,90€

Zartes Entenbrust-Carpaccio,diinn aufgeschnitten
und mariniert mit hochwertigen Olivenél
mit Senfsauce und Parmesan
14,90€

Antipasti iltramonto

Eine tagliche,frisch zubereitet Auswahl an Kostlichen Késtlichkeiten
darunter gegrilltes Gemise und
Klassischen Tomate Mozzarella,

die mit liebe und hochwertigen Zutaten serviert werden

15,50



Frische Pasta-Spezialitat

Frische Gnocchi mit Roastbeef und Spargel
Zarte,Hausgemachte Gnocchi kombiniert
mit saftigem Roastbeef und frischem Spargel.
Serviert mit reichhaltigen Sauce,die die Aromen harmonisch
21,90€

Bandnudeln mit frischen Calamri
Serviert mit frischen Calamari und einer Auswahl an feinen Gemiise
alles in einer aromatischen Weiweinsauce
18,90€

Hausgemachte Tortellini
Gefiillt mit frischen Triiffel und aromatische Pilzen
serviert in einem zarten Butterschaum .
Ein wahrhaft luxurioses Geschmackserlebens
19,90€

Handarbeit Gemiise- Ravioli
Gefiillt mit frischen,saisonalen Gemiisesorten
und serviert mit gegrilltem Ziegenkase in einer feinen
Orangen-Thymian Sauce
18,90€

Tagliolini Pasta mit gebratenen Jakobsmuscheln,Flusskrebsen
in einer feinen Hummer-Sauce
22,90€

Champagner Risotto mit gemischten Pilzen
cremiges Risotto,verfeinert mit einem Hauch von Champagner
abgerundet mit zartem Burrata und karamellisierten Walniissen
19,90€

Lumaconi Pasta gefiillt mit Hummer,und Garnelen
in Zitronen-Butterschaum
18,90€



19,90€

FLEISCH

Saltimbocca alla romana
von Kalbsfilet ,Parmaschinken
in Butter,Weilwein, Salbei
Dazu Gemiise und Kartoffeln
27,90€

Kalbsfilet vom Lava grill
Pflaumen-Rotweinsauce
Gemiise
Kréuterkartoffelpiiree
27,90€

Rinderfilet
vom Grill
Thymian-Knoblauch Sauce
Rosmarin -kartoffeln
saison- Gemiise
32,90€

Lammfilet vom Grill
mit Pistazien-Kruste
Mediterrane-Sauce
Erbsenpiiree
Rosmarinkatroffeln
26,90€



Fisch

Filet von Lachs gebraten
an Orangen,Zitronensauce
Feines Buttergemiise
Kartoffelpiiree
25,90€

Filet von Zander gebraten
Parmesankruste
an Blattspinat
Getriiffeltes Kartoffelpiiree
Butterschaum
25,90€

Filet von Kabeljau-Loins
gebraten an Pak Choi
mit Kerbel-Zitronensauce
Kartoffeln -piiree
26,90€

Filet von Steinbutt gebraten
Italienischen-Risotto
in Buttersauce
und Pfifferlingen
26,90€



Dessert

Hausgemachte
Erdbeeren - Tiramisu
mit
Friichten
9,50€

Hausgemachte
Creme briilee
Mango-Limetten Sorbet
und Friichten
9,50 €

Creme Caremel
Samtiger Eiercreme mit einer schickt
aus weichem Karamell,ein klassisches
franzosische Dessert

10,50€

Gemischte Mousse
Mangokompott
und Friichten
9,50€



Hausgemachte Panna Cotta mit
Mokka-Geschmack
an Erdbeeren Sauce
10,50€

Salate

Iltramonto
Bunten Salat mit Chiasamen
Avocado, Rote bette
gebratenen Lachsfilet
Vinaigrette- Dressing

18,50€

Gemischte Salat mit Hausdressing

6,50€

Caesar Salat mit gegrillten Hihnchenbrust
und Croiitons, Parmesan

18,90€

Pizza

Pizza mit
Salisiccia Italienische Bratwurst
Biiffel-Mozzarella
Rucola und Pikant
18,90€



Pizza Antipasti
mit gegrillten Gemiise , Frischkdse
und Basilikum

16,90€

Pizza mit Sardellen
Burrata , Rucola
Basilikum und Cherrytomaten

17,90€



